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LA  RÉV I S ION 7  DE  L ’ I F S FOOD :  IN TÉGRER  LE S  ÉVOLU T IONS  

L E S  E X I G E N C E S  D E S  D I S T R I B U T E U R S  P O U R  L A  S É C U R I T É  D E S  D E N R É E S  A L I M E N T A I R E S

• Intégrer les évolutions du référentiel

• Connaitre les modalités d’évaluation (notation) et de calcul des temps d’audits

• Appréhender le protocole de certification de l’IFS Food V7

• Identifier et interpréter les nouvelles exigences du référentiel IFS Food version 7

• Etre en mesure d’adapter son système pour répondre aux exigences

Les raisons de la révision et calendrier d’application

Le protocole d’audit :

• Le champs d’application, les exclusions et

particularités

• Le système de notation

• Le programme des audits non annoncés

Présentation des nouvelles exigences

Ce qu’il faut mettre en place avant l’audit de
certification

Directeur ou Responsable Qualité, Assistant qualité, 
Directeur de site, Auditeur interne ou autre personnel en 
charge de l’animation de la démarche

Prérequis :  avoir lu le référentiel IFS V7 avant la 
formation

ZOOM sur :

• La responsabilité de la direction

• La culture de Sécurité et de Qualité des denrées

alimentaires

• La gestion des fournisseurs

• L’emballage : analyse de la fraude et contrôle

• Fraude et authenticité

• La maitrise de l’étiquetage

• La surveillance environnementale

1 jour, soit 7 heures

Lyon 600 € nets / stagiaire
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